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Walz & Schéder

KAYTTOOHJE - WALZ & SCHODER WS-2200
LIHA- JA KALAMYLLY

SAHKOLAITTEIDEN TARKEITA TURVALLISUUSOHJEITA

1. Lue kayttdohje huolellisesti ennen laitteen kayttdonottoa
ja sailyta se myohempaa tarvettavarten.

2. Liita laite ainoastaan 220-240 V:n verkkovirtaan

ja kayta laitetta vain sen alkuperdiseen kayttotarkoitukseen.
3. Irrota virtajohto pistorasiasta aina, kun laitetta ei
kayteta.

4. Laitetta ei saa upottaa veteen tai muuhun nesteeseen.

5. Laitetta ei tule antaa kdytettavaksi sellaisille hen-
kiloille, joiden fyysiset, sensoriset tai henkiset kyvyt ovat
alentuneet tai joilla ei ole kokemusta ja tietoa laitteesta

tai sen kaytdsta. Jos tallaiset henkilot kayttavat laitetta,
heidan tulee olla sellaisten henkildiden jatkuvassa valvon-
nassa ja opastuksessa, jotka tuntevat laitteen turvallisen
kayton ja kayttoon liittyvat vaarat. Mydskaan lasten ei tule
antaa leikkia laitteella tai kayttaa sita, pida laite seka sen
osat ja virtajohto pois lasten ulottuvilta.

6. Varmista, ettei virtajohto riipu vapaana poydalta.

7. Kayta ainoastaan Walz & Schoder:lta saatavia alku-
peraisia tarvikkeita.

8. Tarkista ennen jokaista kayttdkertaa, ettd laite ja sen
osat ovat ehjia. ALA KOSKAAN kayta vioittunutta laitetta tai
osia. Mikali laite tai sen osat ovat vioittuneet, toimita laite
asianmukaisen patevyyden omaavaan huoltoliikkeeseen tai
jalleenmyyjalle.

VAROITUS: Laitteen vaaranlainen kaytto voi aiheuttaa vaka-
van loukkaantumisvaaran.

LAITTEEN KAYTTOTARKOITUS

Tama laite on tarkoitettu kotitalouskayttoon ja vastaaviin
sovelluksiin, kuten: henkildstdn keittictiloihin kaupoissa,
toimistoissa ja muissa tydymparistoissd; maatilamajo-
ituksiin; asiakkaiden kayttodn hotelleissa, motelleissa ja
muissa asuinymparistoissa; aamiaismajoitustyyppisiin
ymparistoihin. Laite on tarkoitettu vain kotitalouskayttéon,
eika sita tule kayttaa teollisiin tarkoituksiin.

LAITTEEN KAYTTO

1. Laitteen virtajohto tulee olla irrotettuna laitetta kasat-
taessa, huollettaessa ja osia vaihdettaessa. Kun siirrat
tai varastoit laitetta, pida kiinni laitteen moottoriosasta
molemmin kdsin.

2. Laitteen terda ja reikalevya ei tule kiinnittaa laitteeseen
ja kayttaa samanaikaisesti kebbe-lisdosien kanssa.

3. Jauhettavan ruoan syottoon tulee kayttaa aina syot-
topaininta. ALA KOSKAAN sy6ta ruokaa kasin.

4. Laitteella ei tule jauhaa kovia elintarvikkeita tai

kovia kuituja sisaltavia aineksia, kuten luita, pahkingita,
inkivaaria, kypsentamattomia vihanneksia tai muita

vastaavia.

5. ALA KAYTA laitetta yhtajaksoisesti yli kymmenta (10)
minuuttia.

6. Suunnanvaihtotoimintoa (REV) ei tule kayttaa laitteen
ollessa kdynnissa. Suunnanvaihtamiseksi sammuta laite
ja odota vahintdan minuutti, ettd mylly on varmasti pysaht-
ynyt, ennen kuin kdytat suunnanvaihtoa. Suunnanvaihto
laitteen ollessa kaytdssa voi vaurioittaa laitetta ja aiheuttaa
onnettomuusriskin kayttajalle.

7. Kayton jalkeen laitteen myllyosaan voi jdada ruo-
kajdamia. Sammuta laite ja varmista, ettd mylly on
pysahtynyt ennen laitteen purkamista ja puhdistamis-

ta. Mikéali jauhetussa ruoassa on jauhamisen jalkeen
metallijgamia (esim. mustaa metallijauhetta), 4l kayta
ruokaa elintarvikekaytossa. Mikéli laitteen asianmukaisen
puhdistuksen jalkeen jauhetussa ruoassa esiintyy edelleen
metallijaamia, lopeta laitteen kayttd ja ota yhteytta laitteen
jalleenmyyjaan.

8. Myllyn tukkeutumisen valttamiseksi laitetta ei tule
kayttaa liiallisella voimalla tai paineella. Mikali laitteen
ylikuormitussuoja (OFF-painike] laukeaa, &la kytke laitetta
uudelleen paalle vaan irrota virtajohto ja puhdista laite
ennen uudelleen kayttdottamista.

9. ALA KOSKAAN pura laitetta. Mikali laitteen ulkoiset
osat, mylly, moottori tai virtajohto ovat vaurioituneet,
lopeta laitteen kaytto ja toimita laite asianmukaisen pate-
vyyden omaavalle huoltoyhtidlle tai jalleenmyyjalle. ALA
KOSKAAN kaytad vioittunutta laitetta tai osia.

ENNEN ENSIMMAISTA KAYTTOONOTTOA

-Varmista, ettd laitteen tyyppikilvessa ilmoitettu jannite
vastaa kayttopaikassa olevaa verkkojannitettd.

-Pese laitteen osat [moottoriosaa lukuun ottamatta)
lampimalla saippuavedelld. Muista huolehtia huolellisesta
osien huuhtelusta ennen kayttéonottoa. HUOMIO: Laitteen
toimivuuden kannalta ja pitkdn kayttdidn varmistamiseksi
osien peseminen tulee suorittaa jokaisen kayttokerran jal-
keen. Varmista, ettd laite ja sen osat ovat kuivia ennen kuin
varastoit laitteen.

-Varmista aina ennen virtajohdon kytkemistd pistok-
keeseen, etta laitteen kytkin on OFF-asennossa.

LAITTEEN KOKOAMINEN

1. Liita myllyosa laitteen runkoon siten, ettd ruoansyot-
téaukko osoittaa ylospdin. Myllyosa asetetaan paikoilleen
runkoon ruoansyodttdosan osoittaen viistosti oikealle.

2. Liitettydasi myllyosan runkoon, kdanna sita vasemmalle
kiinnittadksesi sen tukevasti runkoon. Viimeistele asennus
kiristamalla lukitusnuppi.

3. Aseta kairamainen syottoruuvi pitkd paa edella myl-
lyosan sisaan niin pitkalle, ettd se asettuu luonnollisesti
paikoilleen.

4. Kiinnita terd syottoruuvin akselille siten, etta teran
leikkaava puoli osoittaa rungosta katsottuna eteenpain.
Vaarinpdin asennettu tera ei leikkaa sydtettyja aineksia.
5. Aseta kayttotarkoitukseen toivottu reikalevy myllyosan
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paahan.

6. Lukitse myllyosan sisdosat kiinnitysrenkaalla.

7. Aseta syéttdalusta myllyosan yldosaan siten, ettd syot-
toalusta on rungon ylapuolella.

8. Aseta lihamylly tasaiselle alustalle. Varmista, ettd moot-
toriosan alapuolella ja sivuilla olevat ilmanottoaukot ovat
puhtaita eika niita ole peitetty.

KYTKIMEN KAYTTAMINEN

Laite kaynnistetddn painamalla ON-painiketta. Painik-
keen painamisen jdlkeen voit asettaa leikattavan lihan
syottoalustalle ja siirtda syottopainimella myllyn sisdan.
Jauhamisen paatyttya paina samanaikaisesti REV- ja
OFF-painiketta pysayttadksesi koneen. Kayton paatyttya ir-
rota virtajohto pistorasiasta.

HUOMIO: Suunnanvaihtoon tarkoitettu REV-painiketta EI
TULE PAINAA yksin koneen ollessa ON-tilassa. Toiminnon
kayttaminen voi vahingoittaa laitteen moottoria ja muita
osia.

HUOMIO: Lihaa jauhettaessa (suositus janteetontd, luuton-
ta ja rasvatonta lihaa), leikkaa ainekset sopivan kokoisiksi
palasiksi, jotta ne mahtuvat hyvin sydtettavaksi myllyyn (su-
osituskoko paloille: 20mm x 20mm x 60mm)

VAROITUS: ALA KAYTA laitetta yhtajaksoisesti yli kym-
menté& (10) minuuttia.

SUUNNANVAIHTO (REV)

Mikali myllyosa tukkeutuu, paina REV- ja OFF-painikkeita
samanaikaisesti ja yhtajaksoisesti 3-6 sekunnin ajan. Tu-
koksen auettua, vapauta painikkeet, irrota virtajohto pis-
torasiasta ja puhdista myllyosa ruokajaamista.

MAKKARAN JA KEBBEN VALMISTUS (LISAOSIEN KAYTTO)

-Makkaroiden valmistamiseksi, aseta myllyosaan ennen
kiinnitysrenkaan kayttda toivotunlainen makkarasuppilo.
Aseta lopuksi kiinnitysrengas makkarasuppilon paalle ja
kirista rengas paikoilleen.

-Paketti sisaltaa kaksi Kebben valmistukseen soveltuvaa
lisdosaa. Kebbe valmistetaan valmiiksi jauhetusta lihasta,
joten ennen toivotun lisdosan liittamista myllyosasta tulee
poistaa tera seka reikédlevy. Toivottu lisdosa asetetaan myl-
lyosan ulostuloaukolle, jonka jalkeen osa kiristetdan pai-
koilleen kiinnitysrenkaalla.

HUOLTO

-Laitteen ulkoisten osien purkaminen tapahtuu kaantei-
sessa jarjestyksessa laitteen kokoamiseen nihden (katso
kohdat 7-1). HUOMIO: ALA KOSKAAN pura laitteen sisisia
osia, kuten moottoria. Moottorin, muiden mahdollisten
sisdosien ja virtajohdon huolto ja korjaaminen tulee aina
suorittaa ainoastaan asianmukaisen patevyyden omaavan
ammattilaisen toimesta.

-Poista irtoliha ja muut ruokajaamat irrotetuista osista
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ja pese osat lampimalld saippuavedells. HUOMIO: ALA
KOSKAAN kayta osien puhdistukseen klooria tai muita
hdistusaineiden kaytto voi vahingoittaa laitetta ja aiheuttaa
merkittdvan onnettomuusriskin laitetta kaytettdessa seka
vaarantaa ruoan turvallisen valmistuksen.

-ALA KOSKAAN upota laitetta veteen tai anna sen altistua
suurelle kosteudelle (kuten vesisateelle). Laitteen ulkopin-
nat voidaan puhdistaa kostealla liinalla. Ilmanottoaukkojen
puhdistamista suositellaan aika ajoin (varsinkin varastoin-
nin jalkeen) paineilmalla.

-Laitteen leikkaavat osat (terd ja reikélevyt) voi huolellisen
puhdistuksen ja kuivaamisen jalkeen késitelld kasviéljyyn
kostutetulla liinalla. Kasittely pidentda osien kayttoikaa.

LAITTEEN HAVITTAMINEN

Mikali havitat laitteen tai sen osia, huomioi paikalliset
maardykset sdhkélaitteiden turvallisesta ja asianmukai-
sesta havittamisesta. Toimimaton sahkélaite tulee toimittaa
asianmukaiseen jatehuoltokeskukseen tai vastaavaan sah-
kélaitteiden kierratyspisteeseen.

TEKNISET TIEDOT

Jannite: 220-240 V

Teho: 2200 W

Jauhantanopeus: 2,8 kg/min
Ainenvoimakkuus: 82 dB

Paino: 5,2 kg

Mitat: 200 mm x 405 mm x 331 mm
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Walz & Schoder WS-2200 Liha- ja kalamylly - Osat A
A

Osat A

. Kiristysrengas

. Kiristysnuppi

. Myllyosa

. Runko / Moottoriosa

. Suunnanvaihto (REV-painike]
. Kéynnistys (ON-painike]

. Sammutus (OFF-painike)

. Virtajohto
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Walz & Schoder WS-2200 Liha- ja kalamylly - Osat B

Osat B

1. Makkarasuuttimet (ohut, keskikokoinen, paksul)
2. Syottoalusta

3. Syottopainin

4. Kebbe-lisaosat

5. Reikélevyt (karkea, keskikokoinen, hieno)



Walz & Schéder

BRUKSANVISNING - WALZ & SCHODER
WS-2200 KOTT- OCH FISKKVARN

VIKTIGA SAKERHETSANVISNINGAR FOR ELEKTRISKA AP-
PARATER

1. Las bruksanvisningen noggrant innan du borjar anvénda
apparaten och spara den for framtida bruk.

2. Anslut apparaten endast till 220-240 V natspanning och
anvand apparaten endast for dess ursprungliga &ndamal.
3. Dra alltid ur nétsladden fran eluttaget nar apparaten inte
anvands.

4. Apparaten far inte sénkas ner i vatten eller annan vatska.
5. Apparaten bor inte anvandas av personer med nedsatt fy-
sisk, sensorisk eller mental formé&ga, eller som saknar er-
farenhet och kunskap om apparaten eller dess anvandning.
Om s8dana personer anviander apparaten maste de vara
under standig 6vervakning och fa instruktioner av personer
som kanner till apparatens sdkra anvandning och de risker
som &r forknippade med den. Barn far inte heller leka med
eller anvénda apparaten; hall apparaten samt dess delar
och natsladd utom rackhall for barn.

6. Se till att natsladden inte hanger fritt over bordskanten.
7. Anvand endast originaltillbehdr frén Walz & Schéder.

8. Kontrollera fore varje anvandning att apparaten och dess
delar ar hela. Anvand ALDRIG en skadad apparat eller
skadade delar. Om apparaten eller dess delar ar skadade,
lamna in apparaten till en behdrig serviceverkstad eller
aterforsaljare.

VARNING: Felaktig anvdndning av apparaten kan medfora
risk for allvarliga personskador.

APPARATENS ANVANDNINGSOMRADE

Denna apparat &r avsedd for hushallsbruk och liknande
anvandningsomraden, sdsom: personalkok i butiker, kontor
och andra arbetsmiljéer; bondgardar; for gaster pa hotell,
motell och andra bostadsmiljder; bed and breakfast-li-
knande miljoer. Apparaten ar endast avsedd fér hushallsb-
ruk och ska inte anvandas for industriella andamal.

ANVANDNING AV APPARATEN

1. Apparatens nitsladd maste vara urdragen nar appa-
raten monteras, underhalls och nar delar byts ut. Nar du
flyttar eller forvarar apparaten, hall i apparatens motordel
med bdda handerna.

2. Apparatens kniv och halskiva ska inte monteras p&
apparaten och anvandas samtidigt som kebbe-tillbehdren.
3. Anvand alltid pAmataren fér att mata in maten som ska
malas. Mata ALDRIG in maten for hand.

4. Apparaten far inte anvandas for att mala harda livsme-
del eller ingredienser som innehaller harda fibrer, sdsom
ben, nétter, ingefara, okokta gronsaker eller liknande.

5. ANVAND INTE apparaten oavbrutet i mer &n tio (10)
minuter.

6. Backfunktionen (REV) far inte anvéndas nar apparaten
arigang. For att byta riktning, sting av apparaten och
vanta minst en minut tills kvarnen har stannat helt innan
du anvander backfunktionen. Att byta riktning medan
apparaten anvands kan skada apparaten och medféra en
olycksrisk for anvandaren.

7. Efter anvandning kan det finnas matrester kvar i appa-
ratens kvarnhus. Stang av apparaten och se till att kvarnen
har stannat innan du plockar isar och rengor apparaten.
Om det finns metallrester i maten efter malningen (t.ex.
svart metallpulver), anvand inte maten. Om det fortfarande
finns metallrester i den malda maten efter att apparaten
har rengjorts ordentligt, sluta anvanda apparaten och
kontakta aterforsaljaren.

8. For att undvika att kvarnen tapps till bor apparaten inte
anvandas med overdriven kraft eller tryck. Om apparatens
overbelastningsskydd (OFF-knapp) utloses, sla inte pa ap-
paraten igen, utan dra ur natsladden och reng6r apparaten
innan du anvander den igen.

9. Plocka ALDRIG isar apparaten. Om apparatens yttre
delar, kvarn, motor eller natsladd ar skadade, sluta anvan-
da apparaten och ldmna in den till ett behdrigt servicefdre-
tag eller aterforsaljare. Anvdand ALDRIG en skadad apparat
eller skadade delar

FORE FORSTA ANVANDNINGEN

-Se till att spanningen som anges p& apparatens typskylt
dverensstimmer med natspanningen pa anvandningsplat-
sen.

-Tvétta apparatens delar (med undantag for motordelen)
med varmt tvalvatten. Var noga med att skélja delarna or-
dentligt innan de anvands. OBS: For apparatens funktion
och for att sékerstilla en l8ng livslangd bér delarna diskas
efter varje anvandning. Se till att apparaten och dess delar
ar torra innan du staller undan apparaten for forvaring.
-Kontrollera alltid att apparatens strémbrytare star i OFF-
ldge innan du sétter in stickproppen i eluttaget.

MONTERING AV APPARATEN

1. Montera kvarnhuset pd apparatens stomme s& att mat-
ningsoppningen pekar rakt uppat. Kvarnhuset placeras pa
stommen sd att matningsdelen pekar snett at héger.

2. Nar du har anslutit kvarnhuset till stommen, vrid det

&t vanster for att fasta det ordentligt pd stommen. Slutfér
monteringen genom att dra at lasvredet.

3. Fér in den skruvformade matarskruven med den l8nga
anden forst i kvarnhuset sa langt att den naturligt hamnar
pa plats.

4. Montera kniven pa matarskruvens axel s3 att knivens
skirande sida pekar framat sett frdn stommen. En felvdnd
kniv kommer inte att skdra ingredienserna som matas in.
5. Placera 6nskad halskiva fér &ndamalet pa kvarnhusets
ande.

6. L3s fast kvarnhusets inre delar med [8sringen.
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7. Placera matarbrickan pa kvarnhusets dvre del sa att
matarbrickan ar ovanfér stommen.

8. Placera kottkvarnen pa ett plant underlag. Se till att

luftintagen under och pa sidorna av motordelen &r rena
och inte dvertackta

ANVANDNING AV STROMBRYTAREN

Apparaten startas genom att trycka pd ON-knappen. Eft-
er att ha tryckt pd knappen kan du placera kéttet som ska
malas pa matarbrickan och féra in det i kvarnen med hjalp
av padmataren. N&r du har malt fardigt, tryck samtidigt pa
REV- och OFF-knapparna for att stoppa maskinen. Nar du
har anvént apparaten fardigt, dra ur natsladden fran elut-
taget.

0BS: REV-knappen for backfunktionen SKA INTE TRYCKAS
IN ensam nar maskinen ar i ON-ldge. Att anvanda funk-
tionen pé detta satt kan skada apparatens motor och andra
delar.

0BS: Nar du maler kott (senfritt, benfritt och fettfritt kott re-
kommenderas), skér ingredienserna i lagom stora bitar s&
att de latt kan matas in i kvarnen (rekommenderad storlek
for bitar: 20 mm x 20 mm x 60 mm).

VARNING: ANVAND INTE apparaten oavbrutet i mer &n tio
(10) minuter.

BACKFUNKTION (REV)

Om kvarnhuset tépps till, tryck pd REV- och OFF-knappar-
na samtidigt och oavbrutet i 3-6 sekunder. Nar stoppet har
lossnat, slépp knapparna, dra ur natsladden fran eluttaget
och rengor kvarnhuset frdn matrester.

TILLVERKNING AV KORV OCH KEBBE (ANVANDNING AV
TILLBEHOR)

-For att gora korv, placera onskat korvhorn i kvarnhuset in-
nan du anvander lasringen. Placera slutligen l&sringen dver
korvhornet och dra at ringen.

-Forpackningen innehaller tva tillbehér som &r lampliga
for att géra Kebbe. Kebbe gors av fardigmalt kott, sd in-
nan du ansluter det dnskade tillbehdret maste kniven och
halskivan tas bort fran kvarnhuset. Det dnskade tillbehéret
placeras pa kvarnhusets utloppsoppning, varefter delen
dras 8t med l3sringen.

UNDERHALL

-Demontering av apparatens yttre delar sker i omvand ord-
ning jamfort med apparatens montering (se avsnitt 7-1).
OBS: Plocka ALDRIG is&r apparatens inre delar, sésom mo-
torn. Underhall och reparation av motorn, andra eventuella
inre delar och natsladden far endast utféras av en behérig
yrkesman.

-Ta bort st kétt och andra matrester frén de avtagna
delarna och tvatta dem med varmt tvalvatten.

0BS: Anvand ALDRIG klorin eller andra blekmedel, lsning-
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smedel eller bensin for att rengéra delarna. Anvandning av
felaktiga rengoringsmedel kan skada apparaten, orsaka en
betydande olycksrisk vid anvéandning och dventyra en saker
tillagning av mat.

-Sank ALDRIG ner apparaten i vatten och utsatt den inte
for hog luftfuktighet (t.ex. regn). Apparatens yttre ytor kan
torkas av med en fuktig trasa. Vi rekommenderar att luftin-
tagen rengdrs da och da (sarskilt efter forvaring) med try-
ckluft.

-Apparatens skarande delar (kniv och halskivor) kan efter
noggrann rengéring och torkning behandlas med en tra-
sa fuktad i vegetabilisk olja. Denna behandling forlanger
delarnas livslangd.

KASSERING AV APPARATEN

Om du kasserar apparaten eller dess delar, félj lokala fére-
skrifter for sdker och korrekt avfallshantering av elektrisk
utrustning. En trasig elektrisk apparat maste lamnas till en
lamplig avfallsanldggning eller liknande atervinningssta-
tion for elskrot.

TEKNISKA SPECIFIKATIONER
Spanning: 220-240 V

Effekt: 2200 W

Malningskapacitet: 2,8 kg/min
Ljudniva: 82 dB

Vikt: 5,2 kg

Matt: 200 mm x 405 mm x 331 mm
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Walz & Schoder WS-2200 kott- och fiskkvarn - Delar A
A

Delar A

. Lasring

. Lasvred

. Kvarnhus

. Stomme / Motordel

. Backfunktion (REV-knapp)
. Start (ON-knapp)

. Stopp (OFF-knapp)

. Natsladd
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Walz & Schoder WS-2200 Kottkvarn - Delar B

/;\!f

Delar B

1. Korvhorn (smalt, medium, tjockt)
2. Matarbricka

3. Pamatare

4. Kebbe-tillbehor

5. Halskivor (grov, medium, fin)
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USER MANUAL - WALZ & SCHODER WS-2200
MEAT & FISH GRINDER

IMPORTANT SAFETY INSTRUCTIONS FOR ELECTRICAL
APPLIANCES

1. Read the instruction manual carefully before taking the
device into use and keep it for future reference.

2. Connect the appliance only to a 220-240 V mains supply
and use the appliance only for its original intended purpose.
3. Always disconnect the power cord from the outlet when
the appliance is not in use.

4. The appliance must not be immersed in water or any oth-
er liquid.

5. The appliance should not be used by persons with re-
duced physical, sensory or mental capabilities or lack of ex-
perience and knowledge of the appliance or its use. If such
persons use the appliance, they must be under continuous
supervision and instruction by persons familiar with the
safe use of the appliance and the hazards involved. Children
should also not be allowed to play with or use the appliance;
keep the appliance, its parts, and the power cord out of the
reach of children.

6. Ensure that the power cord does not hang freely over the
edge of a table.

7. Use only original accessories available from Walz &
Schaéder.

8. Check before each use that the appliance and its parts
are intact. NEVER use a damaged appliance or parts. If the
appliance or its parts are damaged, take the appliance to a
suitably qualified service center or retailer.

WARNING: Improper use of the appliance can cause a risk
of serious injury.

INTENDED USE OF THE APPLIANCE

This appliance is intended for household use and similar
applications, such as: staff kitchen areas in shops, offic-
es and other working environments; farm houses; for use
by clients in hotels, motels and other residential environ-
ments; bed and breakfast type environments. The appliance
is intended for household use only and should not be used
for industrial purposes.

USE OF THE APPLIANCE

1. The appliance’s power cord must be disconnected when
assembling, maintaining, and changing parts. When mov-
ing or storing the appliance, hold the appliance’s motor
housing with both hands.

2. The appliance’s cutting blade and cutting plate should
not be attached to the appliance and used at the same time
as the kibbe attachments.

3. Always use the food pusher to feed the food to be

ground. NEVER feed food by hand.

4. The appliance should not be used to grind hard foods or
ingredients containing hard fibers, such as bones, nuts,
ginger, uncooked vegetables or similar.

5. DO NOT USE the appliance continuously for more than
ten (10) minutes.

6. The reverse function [REV) should not be used while the
appliance is running. To change direction, turn off the ap-
pliance and wait at least one minute to ensure the grinder
has completely stopped before using the reverse function.
Changing direction while the appliance is in use can dam-
age the appliance and cause an accident risk to the user.
7. After use, food residue may remain in the grinder head
of the appliance. Turn off the appliance and ensure the
grinder has stopped before disassembling and cleaning
the appliance. If there are metal residues in the ground
food after grinding (e.g., black metal powder), do not use
the food for consumption. If metal residues still appear

in the ground food after proper cleaning of the appliance,
stop using the appliance and contact the retailer.

8. To avoid clogging the grinder, the appliance should not
be operated with excessive force or pressure. If the appli-
ance’s overload protection (OFF button) triggers, do not
turn the appliance back on, but disconnect the power cord
and clean the appliance before using it again.

9. NEVER disassemble the appliance. If the appliance’s
external parts, grinder, motor or power cord are damaged,
stop using the appliance and deliver the appliance to a
suitably qualified service company or retailer. NEVER use a
damaged appliance or parts.

BEFORE FIRST USE

-Ensure that the voltage indicated on the appliance’s rating
plate matches the mains voltage at the place of use.

-Wash the parts of the appliance (except the motor hous-
ing) with warm soapy water. Be sure to rinse the parts thor-
oughly before use. NOTE: For the functionality of the appli-
ance and to ensure a long service life, the parts should be
washed after each use. Ensure the appliance and its parts
are dry before storing the appliance.

-Always ensure the appliance switch is in the OFF position
before connecting the power cord to the socket

ASSEMBLING THE APPLIANCE

1. Attach the grinder head to the body of the appliance so
that the food feed opening points straight up. The grinder
head is placed into position on the body so that the food
feed section points diagonally to the right.

2. After connecting the grinder head to the body, turn it to
the left to secure it firmly to the body. Complete the instal-
lation by tightening the fasten knob.

3. Insert the auger-Llike feed screw long end first into the
grinder head as far as it will naturally set into place.

4. Attach the cutting blade to the feed screw shaft so that
the cutting side of the blade faces forward when looking
from the body. A blade installed backwards will not cut the
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fed ingredients.

5. Place the desired cutting plate for the intended use at
the end of the grinder head.

6. Lock the inner parts of the grinder head with the fixing
ring.

7. Place the hopper plate on the upper part of the grinder
head so that the hopper plate is above the body.

8. Place the meat grinder on a flat surface. Ensure that
the air intakes underneath and on the sides of the motor
housing are clean and not covered.

USING THE SWITCH

The appliance is started by pressing the ON button. After
pressing the button, you can place the meat to be cut on
the hopper plate and use the food pusher to move it into the
grinder. When grinding is complete, press the REV and OFF
buttons simultaneously to stop the machine. When finished
using, disconnect the power cord from the outlet.

NOTE: The REV button intended for reversing SHOULD NOT
BE PRESSED alone when the machine is in the ON state.
Using the function can damage the appliance’s motor and
other parts.

NOTE: When grinding meat (sinewless, boneless, and fat-
less meat is recommended), cut the ingredients into appro-
priately sized pieces so they fit easily for feeding into the
grinder (recommended size for pieces: 20mm x 20mm x
60mm).

WARNING: DO NOT USE the appliance continuously for
more than ten (10) minutes.

REVERSE FUNCTION (REV)

If the grinder head becomes clogged, press the REV and
OFF buttons simultaneously and continuously for 3-6 sec-
onds. Once the blockage has cleared, release the buttons,
disconnect the power cord from the outlet and clean the
grinder head of food residues.

MAKING SAUSAGE AND KIBBE (USING ATTACHMENTS)

-To make sausages, place the desired sausage attachment
into the grinder head before using the fixing ring. Finally,
place the fixing ring over the sausage attachment and tight-
en the ring into place.

-The package includes two attachments suitable for mak-
ing Kibbe. Kibbe is made from pre-ground meat, so before
attaching the desired attachment, the cutting blade and
cutting plate must be removed from the grinder head. The
desired attachment is placed on the outlet of the grinder
head, after which the part is tightened into place with the
fixing ring

MAINTENANCE

-Disassembling the external parts of the appliance takes
place in reverse order to assembling the appliance [see
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sections 7-1).

NOTE: NEVER disassemble the internal parts of the ap-
pliance, such as the motor. Maintenance and repair of the
motor, other possible internal parts, and the power cord
must always be performed only by a suitably qualified pro-
fessional.

-Remove loose meat and other food residues from the de-
tached parts and wash the parts with warm soapy water.
NOTE: NEVER use chlorine or other bleaching solutions,
thinners, or petrol to clean the parts. Using incorrect clean-
ing agents can damage the appliance, cause a significant
risk of accidents when using the appliance, and compro-
mise the safe preparation of food.

-NEVER immerse the appliance in water or allow it to be
exposed to high moisture (such as rain). The external sur-
faces of the appliance can be cleaned with a damp cloth. It
is recommended to clean the air intakes from time to time
(especially after storage) with compressed air.

-The cutting parts of the appliance (blade and cutting
plates) can be treated with a cloth moistened with vegeta-
ble oil after thorough cleaning and drying. This treatment
extends the service life of the parts.

DISPOSAL OF THE APPLIANCE

If you dispose of the appliance or its parts, observe local
regulations on the safe and proper disposal of electrical
equipment. A non-working electrical appliance must be
delivered to an appropriate waste management center or a
similar recycling point for electrical equipment.

TECHNICAL SPECIFICATIONS

Voltage: 220-240 V

Power: 2200 W

Grinding speed: 2.8 kg/min

Volume: 82 dB

Weight: 5.2 kg

Dimensions: 200 mm x 405 mm x 331 mm
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Walz & Schoder WS-2200 Meat & Fish Grinder - Parts A
A

Parts A

. Fixing ring

. Fasten knob

. Grinder head

. Body / Motor housing
. Reverse (REV button)
. Start (ON button)

. Stop (OFF button)

. Power cord
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Walz & Schoder WS-2200 Meat & Fish Grinder - Parts B

Parts B

1. Sausage attachments (fine, medium, large)
2. Hopper plate

3. Food pusher

4. Kibbe attachments

5. Cutting plates (large, medium, fine)
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ORIGINAL « ALKUPERAINEN « ORIGINAL

EU DECLARATION OF CONFORMITY
VAKUUTUS EU-YHDENMUKAISUUDESTA

EG-FORSAKRAN OM OVERENSSTAMMELSE

TUONTIRENGAS OY ¢ VEISTAJANKATU 1 « KAJAANI ¢ FINLAND

ENG: Explains the following conformity according to EU directives and norms for the following product
FIN: Vakuuttaa, ettd tuote tayttad EU-direktiivin ja standardien vaatimukset
SE: Forklarar foljande dverensstammelse enl.EU-direktiv och standarder for artikeln

Product:

Tuote: | Walz & Schoder WS-2200 Meat & Fish Grinder

B:;:E::Yj‘ Conforms with the provisions of the following EC directives

Direktiv: Vahvistaa, etta edella kuvattu tuote tayttaa EU-direktiivit

Forklarar foljande overrensstammelse EU-direktiv for artikeln
RoHS Directive 2011/65/EU and its amendment (EU) No. 2015/863

Standards: The following harmonized standards were applied:
Standardit:
Standarder:

Seuraavat standardit on kaytetty:
Standarder som anvants:

IEC 60335-2-14:2016
IEC 60335-2-14:2016/AMD1:2019 for use in conjunction with IEC 60335-1:2010
IEC 60335-1:2010/AMD1:2013
IEC 60335-1:2010/AMD2:2016

Helsinki, Finland: 5.3.2026

Quality Manager Product Line Manager

Walz Schéder Meat Grinder WS-2200
Document no: MG-WS2000-1_2026
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Distributor in EU
Tuontirengas Oy Ltd, Baits.fi

ajaani
FINLAND
orders(@baits.fi

www.baits.fi



